
Ｑ子：博士と外でランチするは久しぶりですね！どのお店に入ろうかな～♪

 あれ、このお店入り口に、オレンジ色のミナモのシール（右図）が貼ってあります。何だろう？

博士：よく見つけたのぉ。このシールが貼ってあるのは、HACCP（ハサップ）という衛生管理の手法が

 導入されていることを、保健所が確認したお店なんじゃ。

Ｑ子：ハ、サ、ッ、プ？

博士：うむ。食品工場や飲食店などでは、食べる人の安全を守るために、

 HACCP（ハサップ）に沿った衛生管理を行っておるんじゃ。

Ｑ子：へぇ～。初めて聞きました！食べ物の安全を守るって、とっても大切なことです。HACCP（ハサップ）について詳しく

 教えてください！

博士：では、一緒に勉強していこうかの！
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HACCP（ハサップ）とは？
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博士：食材の仕入れから、調理、提供までいくつもの工程にどのような危害要因（健康に悪影響をもたらす原因になるも

 の）が潜んでいるかを把握し、健康被害を防止するうえで特に厳重に管理しなければならない工程（重要管理点）

 を見つけるんじゃ。このとんかつ屋さんは加熱調理の工程を重要管理点としているんじゃな。そしてその工程の管理状

 況を記録するんじゃ。記録はHACCPを実施した証拠であると同時に、万が一食中毒や異物混入などが起きた際の

 原因を追究するための手助けとなるんじゃよ。

Ｑ子：へーー！とんかつ屋さんも、おいしいとんかつを作るだけでなく、安全のことをよく考えているのですね。

博士：そういうことじゃ。令和3年6月1日から、小さな規模の食品製造施設や飲食店、販売店でもHACCPの考え方を取り

 入れた衛生管理が義務付けられておるぞ。

博士：HACCPとは、食品を取り扱う工程で「どこ」で「何が危ないか」を考えて、

 管理する方法じゃ。そのために、何をやらなければいけないかをまとめた

 「衛生管理計画」を作成し、その「計画」を守って食品を取り扱い、記録するんじゃよ。

Ｑ子：うーん、言葉で聞いているだけでは難しくてよくわからないなあ。

博士：そうじゃの。ではとんかつ屋さんを例にしてどんな取り組みを行っているのか見ていこう。

異物の検出
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十分に加熱
中心温度75℃、
１分間以上

全工程が大切だけど、うちの

重要な管理ポイントは加熱だ！

お肉に食中毒菌が
付いていたら大変だ。

よし！きちんと加熱
できたな。マル・・と。



HACCPの認知度

食卓の安全・安心ニュースで知りたいテーマがありましたら、メールかFacebookでお寄せください。

生活衛生課メール：c11222@pref.gifu.lg.jp  Facebookページ「岐阜県食品安全推進室」

最後までお読み
いただきありがとう
ございました。

Ｑ子：私は、今日HACCPのことを初めて知りましたが、実際どのくらいの人が知っているんですか？

博士：岐阜県が令和６年度に行った食品の安全性に関するアンケートで「HACCPについて知っていますか？」という質問

 をした結果、知っていると答えた方は約30％にとどまってい

 るんじゃ。

Ｑ子：ほとんどの人が知らないんですね～。でもすべての人が食品

 関連の仕事をしているわけではないから関係ないですよね！

博士：そんなことはないぞ。みんながHACCPを知ることで、食品工

 場や飲食店の衛生管理の意識向上につながるんじゃ。

Ｑ子：なるほど～。みんながHACCPを知ることで食品関連の仕事

 をする人たちを応援することになるんですね！

博士：そうじゃ。食べる人と作る人の二人三脚のようなものじゃな。

Ｑ子：ところで、HACCPは何の略なのですか？

博士：HACCP（ハサップ）とは、下の5つの英単語の頭文字をと

 っておるんじゃ。日本語では、そのまま「危害分析重要管理

 点」と訳されるんじゃぞ。

Ｑ子：HACCPは英語からきているんですね！由来を聞いたので、覚えられそうです！

認証マークなど 内容

岐阜県HACCP
導入施設認定制度
（＋αの取組み）

・岐阜県内に所在する食品営業施設（岐阜市を除く。）が対象
・岐阜県が定める衛生管理の基準を満たす施設を認定
・認定マークは、認定施設が製造する商品パッケージ等に使用できる
・認定施設は117施設（令和6年12月末時点）

HACCP導入店
ステッカー

（基本的な取組み）

・岐阜県内に施設がある食品事業者（岐阜市を除く。）が対象
・国が定めるHACCPを導入してる施設（工場や店舗など）に掲示
・温度管理を記録した書類などを保健所が確認し、内容が適切であれば、
  ステッカーが配布される

安全で衛生的な食品を選ぶために、HACCPマークを活用しよう！

博士：岐阜県では、今日みたHACCP（ハサップ）のマークの他に、いつくか別のマークもあるんじゃ。詳しくは、下の表にまと

 めてみたぞ。

博士：せっかくじゃから、今日はHACCP導入店

 ステッカーの貼ってあるお店にしようかの～。

Ｑ子：お腹すいた～！はやくはやく～！

よく知っている

6.1%

多少知っている

22.0%

あまり知らない

23.1%

全く知らない

46.6%

無回答

2.2%

Hazard  Analysis Critical  Control  Point
(危害)  （分析）     （重要） （管理） （点）

HACCPの認知度

出典：令和6年度食品の安全性に関するアンケート（岐阜県）

岐阜県 HACCP 検 索

HACCPについて
詳しくはこちらをご覧ください。
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